Cudgines .. fodt mplepent

Crépes a la pistache

Ingrédients ( pour une dizaine de crépes )

250g de farine

4 oeufs

20cl de créme de créme liquide
30cl de lait

1 sachet de sucre vanillé
1/2cac de péte a pistache

1 pincée de sel

Dans un saladier, mélanger la farine et les ceufs.

Ajouter le lait et la creme. Mélanger.

Incorporer le sel et le sucre. Mélanger a nouveau.

Laisser reposer la pdte, 1 heure a température ambiante.

Séparer la pate en 2 et dans une des pates, ajouter la pate a pistache et mélanger.
Cuire les crépes dans une poéle bien chaude et Iégérement huilée.

Déguster les crépes avec du sucre glace ou du chocolat fondu.
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