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Carrés Pomme de Terre - Citron 
 
Ingrédients ( pour environ vingtaine de carrés ) 

 
400g de pomme de terre 
4 jaunes d'œufs 
220g de sucre en poudre 
1càs de Maïzena 
1 citron non traité 
 
 
Cuire les pommes de terre au cuit vapeur pendant 40 minutes. 
 
Écraser les pommes de terre grâce à un presse purée. 
 
Préchauffer votre four à 180°. 
 
Dans un saladier, mélanger la purée, les jaunes d'œuf, le sucre en poudre et mélanger. 
 
Ajouter la Maïzena, le jus de citron et le zeste. Mélanger. 
 
Verser la préparation dans un moule à manqué beurré et fariné. 
 
Mettre au four pendant 30 minutes. 


