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5minutes choco
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Ingrédients
125g de beurre - 100g de sucre en poudre - 125g de chocolat noir - 3 oeufs - 50g de farine - 25g de poudre d'amandes - 1/2 sachet de levure chimique

Fouettez les oeufs avec le sucre jusqu'à ce que le mélange blanchisse.

Mélangez la farine, la poudre d'amandes et la levure. Joignez le tout à la préparation à base d'oeufs et mélangez bien l'ensemble.

Faites fondre le chocolat au micro ondes et ajoutez lui le beurre. Remuez jusqu'à ce que le mélange soit lisse.

Ajoutez le mélange à base de farine dans le mélange à base de chocolat, liez l'ensemble et versez le dans un moule carré (le mien fait  x ), beurré et fariné.

Enfournez pour 5mn à 750.
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