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Tarte aux nectarines sur pâte sablée au chocolat
· 1 pâte sablée au chocolat

· 6 à 8 belles nectarines 

· 2 œufs 

· 50g de beurre fondu 

· 120g de sucre 

· 50g de farine 

· 1 cac d'extrait de vanille 

Foncer un moule à tarte avec votre pâte sablée, piquer le fond, et faire cuire à blanc 8 à 10 minutes à 180°.

Laver les nectarines mais ne pas les peler.

Fouetter les œufs avec le sucre puis ajouter le beurre fondu, la farine et l'extrait de vanille.

Quand le fond de pâte est cuit, couper les nectarines en grosses lamelles (couper en 6 ou 8 chaque nectarine) et les disposer en cercle sur le fond précuit.

Verser l'appareil à flan par dessus. Il n'est pas très liquide, donc pivotez un peu le moule pour répartir.

Enfourner d'abord une dizaine de minutes à 200°, puis baisser à 160° et laisser une bonne demi-heure.


