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Gâteau à l'orange

· 120g de beurre mou
· 120g de sucre
· 120g de farine à levure incorporée
· 2 oeufs
· 1 orange bio

Prélever les zestes de l'orange. Les réserver.

Rouler l'orange sur le plan de travail, la couper en deux et presser chaque moitié pour en extraire le jus.

Mélanger le beurre avec le sucre pour former une pommade. Ajouter ensuite les oeufs, les zestes et le jus de l'orange.

Verser l'appareil dans un moule à gâteau : pas trop petit, car idéalement, il faut que le gâteau ait 2 cm d'épaisseur, pas plus.

Saupoudrer avec du sucre semoule avant d'enfourner à 180° pendant une vingtaine de minutes (surveiller en fin de cuisson).


