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Salade de fruits à l'huile d'olive
· 10 ml d'huile d'olives
- 2 gousses de vanille
- 2 bananes
- 4 litchis
- 250g de fraises
- 250g de framboises
- 4 kiwi
- 4 rondelles d'ananas
- 2 pommes
- 2 poires
- 2 pêches

Verser l'huile dans une petite casserole, ajouter les gousses de vanille fendues et grattées.

Amener à ébullition et laisser 2 minutes.

Laisser refroidir.

Couper les fruits en morceaux ou en rondelles.

Les placer dans un saladier puis verser l'huile d'olive vanillée. Bien mélanger.

Réserver au frais une à deux heures et saupoudrer de sucre glace avant de servir.
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