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Gâteau en forme de guêpière

dimensions du cadre : 16,2 cm x 23,6 cm

Pour préparer le biscuit:

· 250g de beurre mou 

· 250g de sucre 

· 325g de farine à levure incorporée
· 4 oeufs 

· 3 cac de vanille liquide 

Préchauffer le four à 150°C.
Au robot, fouetter le beurre et le sucre jusqu'à ce que le mélange devienne blanc et onctueux.
Ajoutez les oeufs un à un à la préparation.
Incorporer 1 cas de farine entre chaque oeuf. Ajouter l'arôme.
Incorporer le reste de farine puis verser le mélange dans le cadre, lui-même posé sur une plaque recouverte d'une toile en silicone.
Enfourner pour 1 heure, jusqu'à ce qu'une pointe de couteau ressorte sèche du centre du gâteau.

Je n'ai pas eu besoin d'utiliser de feuille d'alu posée sur le biscuit, il n'a pas coloré trop vite.

Laisser reposer 5 minutes puis démouler. Laisser refroidir le biscuit 6 heures dans une boîte hermétique. Je l'ai préparé la veille.

Le lendemain, commencer à tailler le gâteau : d'abord le contour, puis la poitrine. Pour que celle-ci dépasse, il faut creuser le reste du buste.
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Comme vous le constatez je n'ai pas garni l'intérieur du biscuit. J'avais préparé une mousse au chocolat ainsi qu'une méga salade fruits (recette à venir) pour l'accompagner.

