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Gâteau au chocolat et jus d'orange

· 160g de chocolat
· 4 oeufs
· 120g de sucre
· 100g de farine
· 1 verre d'huile
· le jus d'une orange pressée
ou 1/2 verre de jus d'agrumes
· 1/2 sachet de levure

Faire fondre le chocolat au bain-marie.

Ajouter les oeufs entiers, un par un, en remuant après chaque ajout.

Ajouter le sucre, puis la farine tamisée et la levure.

Ajouter l'huile, puis le jus d'orange.

Bien mélanger le tout pour obtenir une pâte homogène.

Verser dans un moule beurré et fariné.

Enfourner à 180° pour 50 minutes.


