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Mafaldines aux pistaches
  

Pour 4 personnes, il vous faudra : 

  

350g de mafaldines 

50g de pistaches fraîches mixées 

85g de mascarpone (2 grosses cas) 

70g de crème épaisse (2 grosses cas) 

25g de pesto à la pistache (acheté à Taormina) 

50g de parmesan fraîchement râpé 

  

Faire cuire les mafaldines dans un grand volume d'eau bouillante salée. 

  

Pendant ce temps, mettre le mascarpone, la crème et le pesto dans une petite casserole et faire chauffer doucement. 

Quand c'est chaud, ajouter le tiers des pistaches mixées. 

Goûter et assaisonner à votre convenance (sel & poivre). 

  

Egoutter les pâtes, arroser d'un filet d'huile d'olive et servir à l'assiette. 

Sur les mafaldines, répartir la sauce. 

Saupoudrer enfin de pistaches mixées et de parmesan. 

Servir aussitôt. 
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Buon appetito !
