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Côtes de Porc gratinées au gouda sur lit d'oignons


Faire dorer 4 côtes de porc à la poêle, dans un mélange de beurre et d'huile d'olive.

Emincer 3 oignons et faire dorer dans une autre poêle. Remuer régulièrement.

Une fois que les oignons sont bien dorés et pratiquement cuits (15 minutes), les déposer, en lit, dans un plat à four.

Sur ce lit, déposer les côtes de porc. Ces dernières sont cuites, disons, à 75% ! Pas complètement quoi, sinon le four va les assécher.

On sale, on poivre et on pose sur chaque côte une tranche de bacon, puis une rondelle de tomate, puis une tranche de gouda.

Enfourner pour 10 minutes à 180°.



