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Madeleines au parmesan et aux pistaches


· 200g de beurre doux mou 

· 260g de farine 

· 6 œufs 

· 1 sachet de levure chimique 

· 200g de parmesan fraichement râpé 

· 40g de pistaches concassées 

· 1 pincée de sel 

· du poivre 

Dans un grand bol, écraser le beurre à fourchette, avec le parmesan râpé. Vous devez obtenir un appareil onctueux, pommade.

Dans un saladier fouetter les œufs puis les incorporer au mélange précédent.

Ajouter la farine petit à petit, puis la levure, le sel et le poivre.

Finir par les pistaches.

Bien mélanger à la cuillère en bois pour obtenir un appareil à peu près homogène.

Il est temps de garnir les empreintes à madeleines (à ras bord).

Enfourner à 200°, pour une dizaine de minutes.

