Tarte au fromage blanc, poires et nutella

Ingrédients

1 pate brisée

1Kg de fromage blanc 20%

1209 ke sucre bloncc -

4 ceufs-

50g de maizena-

vanille en poudvre-

2 poires (j'ai pris des poires au sirop)
3 CS de nutella

IU suffit tout simplement de mélonger ensemple e fromage blone, le suere, Les
cenfs, la maizena et la vanilde en powdie.

Prechauwffer le four a 180°C.

Couper ey poires en flnes lamelles: Dong un moule o mangund, taler Lo pite
briste puiy déposer ey lamelles de poires et ley pépites de chotolat: Recownrir de
Vappoareld o base de fromage blance puiy enfourner powr 45 minutey de cuisson
al180°C.
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