
 

By Chilubru  Cuisine d’ici et d’ailleurs 

Tartiflette à la cancoillotte 

Ingrédients 

 6 grosses pomme de terre 

 1 pot de Cancoillotte à l'ail  

 1 paquet de lardons 

1 oignon 
 

Préparer les pommes de terre en lui cuisant à la vapeur, dans une poêle, faites revenir vos lardons et 

votre oignon émincé. 

Quand vos pomme de terre sont   à peu près cuites, elles doivent encore dures  à l'intérieure, les 

couper en rondelles et le mettre dans la poêle et les faire dorer pendant 15mn. 

Au dernier moment, rajouter la cancoillotte. Laisser fondre .......humm. Et dégustez 

 


