Panna Cotta

Ingrédients:

40 cl de creme fraiche (bridelice)

100 gr de sucre

50 gr de chocolat noir dessert 70% (Lindt)
2 gr d'agar agar

1/2 féves tonka rapées

Faite chauffer 20 cl de créme + sucre,+ chocolat porter a ébullition. Ajouter I'agar agar et le reste de
la creme, faite chauffer a feu doux environ 10 mn.

Au dernier moment raper la féve tonka remuer et mettre en verrines.
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