CAKE JAMBON COURGETTE CONFIT D'OIGNON
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 INGREDIENTS

3 oeufs 

200 gr de farine 

1 sachet de levure chimique 

10 cl d'huile d'olive 

12 cl de lait 

100 gr de gruyère râpé 

200 gr de dés de jambon
Une petite courgette râpée (et essorée entre les mains) 

2 cas bombées de confit d'oignon aux 4 épices 

sel, poivre
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  PREPARATION



Préchauffer le four à 180°c. 

Dans un saladier mélanger les oeufs, la farine et la levure. Ajouter l'huile et le lait. Bien mélanger pour obtenir une pâte lisse et homogène. 

Ajouter le gruyère, les dés de jambon la courgette râpée et le confit d'oignons et assaisonner. 

Verser dans un moule à cake anti adhésif (sinon beurrez le) et enfournez pour 45 min.
Comme il me restait encore du confit d'oignon j'en ai mis par dessus la pâte avant d'enfourner (rhoooooo la grosse gourmande)
Servir tiède.

