PUREE AUX OLIVES

Pour 4 personnes

· 500g de pommes de terre 

· 125g d'olives noires pimentées Croc Frais 

· 15cl d'huile d'olive 

· lait 

· sel, poivre, noix de muscade

Faire cuire les pommes de terre à l'eau et les piquer pour vérifier leur cuisson. Elles doivent être bien tendres. Les égoutter et les laisser refroidir. Peler les pommes de terre.

Les écraser à l'aide d'un presse-purée et ajouter progressivement un peu de lait pour l'assouplir. Saler et poivrer et ajouter un peu de noix de muscade.

Ajouter ensuite les olives et mélanger le tout.

Dans les assiettes, poser un cercle à pâtisserie, tasser la purée et retirer le cercle.

Voilà rien de plus simple!

Vous pouvez accompagner cette délicieuse purée d'un burger au bleu, recette à venir...

