PATES AUX TOMATES SECHEES ET PISTACHE

Pour 4 personnes

· 250g de pâtes 

· 50g de crème de pistache Le comptoir d'Arthur 

· 100g de Saint Morêt 

· 30g de tomates séchées 

· 50g de parmesan râpé

Faire cuire les pâtes comme indiqué sur le sachet.

Emincer les tomates séchées finement.

Préparer le mélange tomates séchées-pistache:
Dans un bol, mélanger ensemble le Saint Morêt, la crème de pistache, les tomates séchées. Ajouter ce mélange aux pâtes, puis le parmesan. Saler et poivrer à votre convenance.

