TARTE POIREAUX VACHE QUI RIT

Pour 4 personnes

· une pâte brisée 

· 6 portions de vache qui rit 

· 3 poireaux 

· 3 oeufs 

· 20cl de crème fraîche liquide 

· 2 cuil. à soupe de persil déshydraté 

· sel et poivre

Préchauffer le four th.190°C.

Laver et emincer les poireaux, puis les faire revenir dans une noisette de beurre jusqu'à ce qu'ils deviennent tendres.

Pendant ce temps, dans un saladier, battre les oeufs, ajouter les portions de vache qui rit, les écraser à la fourchette, puisajouter la crème, le pesil, saler et poivrer et mélanger.

Etaler la pâte sur un moule à tarte, la piquer avec une fourchette, répartir la fondue de poireaux et verser par dessus la préparation à base de vache qui rit. Enfourner pendant 30 minutes.

