SALADE EXOTIQUE

Pour 2 personnes

· 1 boîte de crevettes roses (120g) 

· 1 mangue mûre 

· 1 avocat 

· 6 tomates cerises 

· 1 citron vert 

· 1 cuil. à café de ciboulette 

· une pincée de piment d'Espelette 

· 1/2 cuil. à café de coriandre en poudre 

· 1 cuil. à soupe de noix de cajou 

· 1 cuil. à café de feuilles de menthe déshydratées 

· sauce nuoc-mam 

· sel et poivre

Couper la mangue et l'avocat en dés. Arroser du jus de citron vert. Ajouter les crevettes puis les tomates cerises coupées en quartier. Assaissonner de sel, poivre, piment d'Espelette, coriandre, ciboulette et menthe.

Concasser grossièrement les noix de cajou et les ajouter à la salade.

Garder au frais. Au moment de servir, ajouter de la sauce nuoc-mam en fonction du goût.

