MILLEFEUILLE AUX 2 TOMATES, MOZZARELLA ET BASILIC

Pour 4 personnes

· 150g de tomates fraîches (soit environ 2 petites)

· 100g de tomates séchées à l'huile 

· 1 petit bouquet de basilic

· 2 boules de mozzarella

· 4 cuil. à soupe d'huile d'olive

· fleur de sel et poivre

Couper les tomates séchées et les tomates fraîches en petits morceaux. Mélanger ensemble dans un saladier. Egoutter la mozzarella et couper en 12 belles rondelles régulières d'1cm d'épaisseur. Ciseler le basilic et le faire macérer dans l"huile d'olive.

 

Poser une rondelle de mozzarella au centre de chaque assiette. Poser 1 cuil. de concassée de tomates par-dessus et surmonter d'une rondelle de mozzarella. Renouveler l'opération puis arroser d'huile au basilic. Assaisonner de fleur de sel et de poivre et servir aussitôt.

