CAKE THON-CURRY ET TOMATES SECHEES

Pour 6 à 8 personnes

· 3 oeufs

· 200g de farine

· 1 sachet de levure chimique

· 1 cuil. à soupe de curry en poudre

· 20cl de lait

· 140g de thon à l'huile émietté

· 50g de cacahuètes salées

· 8 pétales de tomates séchées à l'huile

Préchauffer le four th.180°C. Dans un saladier, mélanger la farine, la levure et le curry. Rajouter les oeufs, mélanger à l'aide d'un fouet puis incorporer le lait progressivement. Incorporer le thon émietté et son huile ainsi que les cacahuètes et les pétales de tomates séchées coupées en petits dés.

 

Mélanger le tout et verser dans un moule à cake en silicone (à défaut, pensez à beurrer le moule). Faire cuire 35 à 40 minutes. A la sortie du four, laisser tiédir avant de démouler et de déguster tiède (de préférence).

