GATEAU ULTRA GOURMAND CHOCOLAT-NOISETTES-BANANES

Pour 8 à 10 personnes

· 170g de beurre mou 

· 150g de farine 

· 50g de Maïzena 

· 170g de sucre glace 

· 1 sachet de levure chimique 

· 4 oeufs 

· 200g de chocolat noir aux noisettes (que j'ai remplacé par mes restes de plaquettes de chocolat noir, au lait, blanc et pralinoise et 50g de noisettes en poudre) 

· 1 bouchon de rhum 

· 1 pincée de fleur de sel 

· 3 bananes

Préchauffer le four th.170°C.

Fouetter au batteur eléctrique le beurre mou avec le sucre glace pour obtenir un mélange blanc et crémeux.

Ajouter les oeufs un à un en fouettant bien entre chaque. Incorporer la farine, la Maïzena (éventuellement la noisette en poudre et la levure tamisées ensemble puis le bouchon de rhum Bien mélanger.

Concasser à l'aide d'un gros couteau le chocolat en gros morceaux (moi j'ai opté pour le mixeur). Incorporer au mélange de pâte et ajouter les bananes coupées en rondelles. Mélanger rapidement et verser dans un moule à cake (ou à gâteau) beurré et fariné.

Enfourner pour 1 h de cuisson (35 à 40 minutes suffisent si vous optez pour le moule à gâteau).

