FONDANT A LA CREME DE MARRON

Pour 10 personnes

· 1 pot de crème de marron vanillée 

· 3 oeufs 

· 30g de beurre 

Préchauffer le four th 180°C.

Battre la crème de marron, les jaunes d'oeufs et le beurre.

Monter les blancs d'oeufs en neige et incorporer au reste du mélange.

Chemiser un moule à cake allongé avec du papier sulfurisé et verser la pâte. Enfourner 20 min en surveillant bien la cuisson. 

