CONFITURE ABRICOT-AMANDE

Pour 3 pots environ (tout dépend de la taille des pots)

· 1 kg d'abricots 

· 700g de sucre spécial confiture 

· 2 cuil. à café d'extrait d'amandes amères 

· 3 cuil. à soupe d'amandes en poudre

Couper les abricots en deux, les dénoyauter. Couper en petits dés. Verser dans la cuve de la machine à pain. Recouvrir de sucre, puis terminer par l'extrait d'amande et la poudre d'amande.

Lancer le programme CONFITURE.

A la fin du programme, répartir dans des pots à confiture, fermer les bocaux et les retourner jusqu'à refroidissement.

