BROWNIE AU LAIT CONCENTRE SUCRE

Pour 8 personnes

· 200g de chocolat pâtissier 

· 400g de lait concentré sucré 

· 150g de beurre 

· 100g de farine 

· 3 oeufs 

· 70g de poudre d'amandes 

· 1 cuil. à café d'extrait d'amandes amères

Préchauffer le four th.180°C.

Faire fondre le chocolat avec le beurre dans une casserole sur feu doux.

Pendant ce temps, dans un saladier, battre les oeufs avec le lait concentré sucré. Ajouter la poudre d'amandes et la farine puis le chocolat fondu et l'extrait d'amandes amères.

Verser le tout dans un moule en silicone (à défaut, beurrer et fariner votre moule) et faire cuire 20 à 22 minutes.

