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Le Salon du Blog Culinaire, c’est 450 BLOGUEURS présents, spécialisés dans le
domaine de la cuisine. Au programme cette année :

e 48 DEMONSTRATIONS de cuisine (ateliers démonstrations)

e 11 ATELIERS PARTICIPATIFS ENFANTS gratuits animés par les blogueurs

e 12 ATELIERS PARTICIPATIFS ADULTES gratuits animés par "Chef Claude"

e 4 MASTER CLASS animées par des professionnels de la région

Vous retrouverez également un MARCHE GOURMAND, une LIBRAIRIE
spécialisée, des ATELIERS PARTENAIRES...

ga/ui&u des entrides ‘EAC‘%E!QN

L'ENSEMBLE DES ENTREES

® Adultes : 2 €
. SERA REVERSE AU PROFIT D’
® Enfants et adolescents : 1 € OO AcTion CONTRE LA FAIM

e Gratuit pour les moins de 5 ans ACTION

’
* * r
Su/v\?/w [ actualite ok patager
J J
e SITE INTERNET : www.salondublogculinaire.com

e TWITTER : #sbcs L! ‘*J

e FACEBOOK : salondublogculinaire

ACCES POUR LA JOURNEE :
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@ Un site Doissonnais

750GrRAMMES fait désormais parti du GROUPE
CONFIDENTIELLES qui rassemble plusieurs sites
Internet dédiés a l'univers féminin et culinaire.
Avec prés de 80 000 recettes de cuisine et 1 250 -
vidéos culinaires, 750GRAMMES est une réelle
source d’inspiration pour les gourmands !
Organisateur du Salon du Blog Culinaire depuis
6 ans, retrouvez également 750 GRAMMES et\
"Chef Damien" dans des ouvrages culinaires,
sur les applications Iphone et Android.
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750 GRAMMES vient de publier un magazine W CUISINEZS
dédié & la cuisine "7506G, LE MAG". Distribué en W AESLECLIEES

kiosque, il fait la part belle aux recettes et aux S o A
techniques de cuisine avec beaucoup d'illustrations, b1 iy
de reportages et de tests. i I i ‘

GROUPE
" CONFIDENTIELLES
750GRAMMES vient également d'inaugurer "L’ATELIER )
750GRAMMES" situé au 60 rue Faubourg Poissonniére a 750 : ‘
Paris (10éme) : un lieu dédié a des ateliers culinaires |
pour les entreprises et particuliers. )
> www.latelier-750g.com

SIMPLE, RAFFINI
| OU BLUFFANT

A retrOUVer

\
Marie-Rose et Florentine vous proposeront de participer a des ateliers "loisirs P\\_P\BBME
créatifs gourmands", durant le week-end.



10400 - 15400

LES ATELIERS DEMONSTRATIONS

Q@Ke dmo uM/oA/rw.

BRIGITTE (DOUCE CUISINE DANS LES NUAGES) / MARINA (PARMESAN ET PAPRIKA)
CATHERINE (P1sTACHE & CO)

Samoussas poires, saumon, fenouil et parmesan - Penne Gorgonzola,
poires et noix - Méli-mélo de pommes-poires épicées

EMMANUELLE (MELLE BANANE CUICINE) 100% AGNEAU PRESTO
Toast d'agneau, tandoori - Steak dagneau pané, grenailles et fromage aux herbes

MARINE (MiSS CRUMBLE) / JULIA (LA POSE GOURMANDE)
Tea Time anglais

CAROLE (LES CASSEROLES DE CAROLE) / SANDRA (OK CE BON !) 100 % FOURME D'AMBERT
Croquettes de lentilles, champignons rétis et créme de Fourme d’Ambert

ole 3¢ ine 2
wmo AN e
JACQUELINE (EN TOUTE SIMPLICITE)
10h00 Fntrée aux deux tomates - Filet de poulet pané - Risotto de lentillons de la Champagne

MARIE-CLAIRE (A BRIDE ABBATUE) 100 % FOURME D'AMBERT
11000 vétéorite d'’Ambert

NATACHA (CUISINE D'INSTIT)
12h00 Trio d’éclairs salés

JOELLE (NUAGE DE LAIT) / ALEXANDRA (MY GIRLY POPOTE) . .
14h00 Magret farci au foie gras - Mille-feuilles d’endives et pommes, caramel a la Biere



Pole domo cuisi
Q Mo AN
VIRGINIE (LA PARISIENNE TRENTENAIRE) / NELLY (LA DINETTE DE NELLY)

Calissons pistache - fraise

BLANDINE (BLANDINETTEO2)
Mousselines de truite au vin de Bourgogne

KAREN (DANS MON NID)
Browkie dinatoire

NATHALIE (CUISINEZ TOUT SIMPLEMENT) / CARINE (FIDJI PASSION)
Bretzels, malicettes ou bretzels-bagels

LES ATELIERS PARTICIPATIFS

meS par
li@&ww, JQMW, a/a/wﬂ//%,»Gratuit =

, 10130 - 12H00
10h00 : SCULPTURE SUR FRUITS ET LEGUMES LART DE LA CONFITURE

10h30 : MASTER CLASS (VOir ci-contre) MAISON !

12h00 : LES PATES BRISEES ET SABLEES l
CONFITURIERE & CHAMPIONNE

14h00 : LES DECORATIONS SUCREES DE NOEL  BYRNSENLY : DE FRANCE DE CONFITURES
CLASS LES JARDINS DE MARIE - CROUY

PRIx : 15,00 € PAR PERSONNE

Animés par
) - Gratuit

10h00 SAMIA (SAM'MIJIOTE) / TABARA (TABOU EN CUISINE)
Muffins et pop’cakes

11h00 : INTERFEL (LES FRUITS ET LEGUMES FRAIS)

Brochettes de fruits de saison

ANATs (UN GRAIN DE)

14h00: 75 rtefettes rocher coco, chocolat et banane




15400 - 19400

LES ATELIERS DEMONSTRATIONS

QA a r . .
OE@ MO AN
ROSELINE (A TABLE C'EST PRET) / SOPHIE (BONHEURS GOURMANDS DE SOPHIE)

Déclinaison gourmande autour de 'amande : les Calissons et les Niortais

APOLINA (BOMBAY BRUXELLES) / MONIQUE (LA CUISINE DE MONIQUE)
Samoussas a la viande - Samboussek ou Samosa a la Libanaise

JULIETTE (LA MARMITE A MALICE) 100% AGNEAU PRESTO
Agneau au curry minute

CHLOE (PAR FAIM D'AROMES) / LISE (LES GOURMANDISES DE LISE)
Cupcake Italien - Brookies (mi brownies - mi cookies)

A a r . . 2
O/Ee MO AN
15n00 TABARA (TABOU EN CUISINE) / MARJIORIE (POUCINETTE COOK)

Akara (accras) de Niébé

NADEGE (COOKING NADOO, A POINT C'EST TOUT)
16h00 L .
Le fondant au chocolat revisité sans sucre, sans farine et sans beurre !

17h00 PAULINE (ON N'AIM, ON R1Z) / MARIE-FRANGOISE (MISS COCOTTE ET SES PETITS)
Cookies exotiques facon tartelettes

18h00 AMELIE (CUILLERE ET SALADIER)
Cheesecake saleé végétal au miroir de tomates




9)6/& démo ommm.

VALERIE (MARCIA'TACK) 100% HUILES D'OLIVE DE NOS TERROIRS
Velouté de panais et crackers a I'huile d'olive de nos terroirs

BASTIEN / ALEXANDRA / MANON / SARAH / BRYAN (LES MINIS CHEFS 80)
Cupcakes marbrés tomate/basilic, cceur surprise

JEsus (CUIS'IN LES ATELIERS) / MARIE-LAURE (CA SENT BEAU DANS LA CUISINE)
Mille-feuilles Basco-Breizh

AURELIE (AURELIE CUISINE) / STEPHANIE (LA CUISINE DE STEPH)
Mini Burgers salés

LES ATELIERS PARTICIPATIFS

meS par
li@&ww, fuwﬂfw, a/aAA/E{//Q/D/»Gratuit =

15h00 : MASTER CLASS (voir ci-contre) 15H00 - 16H30
DE . SECRETS DE MACARONS
16h30 : DESOSSER UNE VOLAILLE A CRU & CHOCOLAT D’ORIGINE

17h15 : LES FARCES MOUSSELINES DE VOLAILLE

: EIASTER MAITRE CHOCOLATIER
LA CUISINE POLYNESIENNE il

18h00 CT ASS
E (Cluie Joky CLASS PRIX : 15,00 € PAR PERSONNE

0 o e B An‘més par
'l//Q/EDQJZ/Q/ Jf)/(]ﬂ/h(/ij)/a/{//iﬁb/ QA’I¥CM’VI//J/ - Gratuit

CECILE (LE CRI DE LA COURGETTE)
Décorations de Noél a croquer

NINA (NINA COUTO) / SONIA (SO DELICIEUSE CAKE)
16h00: ANA (ANI;I'A'C‘AKES) / JULIE (DES BEAUTES A CROQUER)
Atelier pate a sucre !

17h00 CELIA / SYLVIE (PBMC)
Atelier MAKI'DS

15h00




- P6le démo Cuisine 1

- Atelier participatif enfants
P6le démo Cuisine 2
Atelier participatif adultes
- P6le démo Cuisine 3 et Master Class
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0 Atelier Fourme d’Ambert o Librairie Culinaire
o Atelier Interfel o Espace Bar - Snacking
Stand 750grammes Marché Gourmand
Groupe Confidentielles

Accueil,

Point information NW Toilettes

Entrée du salon
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09480 - 14L00

LES ATELIERS DEMONSTRATIONS

Q@Ke dmo uM/oA/rw.

FLORENCE (UN "FLO" DE BONNES CHOSES) / LAETICIA (PIMENT OISEAU)
Tapas de coeur de beeuf mariné sur pommes grenailles - Tartare donglet olé olé !

STEPHANIE / CAROLINE (2 FILLES & FOURNEAUX)
Tarte tatin andouille du Val d’Ajol et Munster

MICHELLE (PLAISIRS DE LA MAISON) / FRANCE (EASY GOURMET)
Cheesecake au chevre frais, noisettes et chiffonnade de jambon cru

CELINE (L'HEURE DU CREAM) / ELODIE (ELO EN FAIT TOUT UN PLAT)
Flammekueche aux carottes et au Munster

@ ole démo cuivine 2

09h30 GABRIELLE (JAMAIS SANS MON SUPERBOL)
Tarte au Citron meringuée déstructurée

MALIKA (LINA DELICES)
10h30 p A p
Feuilletés aux fruits secs

SANDRA (CUISINE ADDICT) / REJANE (IN THE FOOD FOR LOVE)
11h30 Frozen Margarita aux fraises - Daiquiri maracuja .
Corolles de guacamole, gambas sautées au curcuma et citron vert

OPHELIE (PHILO AUX FOURNEAUX) / AURELIE (LILI'S KOOK)
13000 \/errines pomme verte, fenouil & Risotto de I'alpage



A r . .
g)o/ge a/Q/I'YI/O/ (MM/JML@.
ELISABETH (SAVEURS LOREZIENNE) / DIANE (LA MEDECINE PASSE PAR LA CUISINE)

Gougéres a l'ail, farcies au foie gras

CLEMENCE (LES TENTATIONS CULINAIRES DE CLEMENCE) 100% AGNEAU PRESTO
Croustillants d’agneau, flageolets, ail et romarin

PIERRICK (A PAS PEUR DU BENTO) / MELANIE (MADEMOISELLE M)
Gnocchi de cucurbitacée

ERIC (L'ATELIER DE CUISINE)
Le ravioli du futur

LES ATELIERS PARTICIPATIFS
A '\méS par
li@&ww, JQMW, aa/wﬁbw _ Gratuit !

10130 - 12H00
09h30: LES PATES BRISEES ET SABLEES DESSERT A L'ASSIETTE

L Fine marmelade de pommes,
10h30 : MASTER CLASS (voir ci-contre) crémeux et croustillant & la noix
de pécan.

12h00 : SCULPTURE SUR FRUITS ET LEGUMES

: : . A G CHEF PATISSIER
STE] A
13h00 : LES DECORATIONS SUCREES DE NOEL MCAEATSESR CHATEAU DE COURCELLES

PRIx : 15,00 € PAR PERSONNE

i@&m/ Jo/axzbajzwxbﬁa/ wv]ga/mbo - Gratuit

CHARLOTTE (LES YEUX PLUS GROS QUE LE VENTRE)
10h00: AURELIE (LILI'S KOOK)
Pie pops aux pommes

An'\més par

11h00 : CHRISTELLE (VOYAGE CULINAIRE)
Pavlovas aux fruits exotiques




144,00 - 18400

LES ATELIERS DEMONSTRATIONS A

Q@Ke dmo uM/oA/rw.

PHILOU (UN CUISINIER CHEZ VOUS) / MAMINA (ET SI C'ETAIT BON) 100% MONTFORT
Foie gras laqué au balsam de coing, semoule d’amandes, bouillon de
fruits comme un couscous et tuiles aux épices

CAROLINE (LA cUisINE ET CARO) 100% AGNEAU PRESTO
Coétes d’agneau, céréales et courgettes facon Presto

ISA-MARIE (GRELINETTE ET CASSOLETTES) / CHANTAL (ESCARGOTINE)
Pommes fleurs & Décorations de table

CLAUDE (LES DELICES DE CUISTO 77)
Les petites Liégeoises

5k 26mo cuivin. @

PHILIPPE CONTICCINI (CHEF PATISSIER) PARRAIN DU SALON
14h00 ] 5 ,
Recette surprise 100% sucrée

15n00 JACKIE (LA CUISINE DE JACKIE)
Mirlitons aux saveurs du Québec

ANGELIQUE (LA FEE SAVEUR) / SANDRINE (GOURM’ANDCOOK)

douee Déclinaison de verrines gourmandes

PIERRE (FRAICHEMENT MOULU)

17800 wrjjje-fevilles de crépes au mascarpone de kéfir



Q)A/ge o4 LA

Q Mo AN

MARION (CRUMBLE ET CASSONADE) i .
Soupe arménienne aux lentilles, cumin et abricots & Sablés au chevre
SAMIA (SAM'MIIOTE) / NICOLAS (SUGAR'N’SALE)

Tatin patissiére

JACQUELINE (LA TABLE DE MELINE)

Cake Guéméné

LAURENCE (LA POPOTTE DE LOLO)
Royal chocolat

LES ATELIERS PARTICIPATIFS

-“V\ésrpa\’
li@&ww, meh@ﬂmb% a/a/wﬂ//%,»Gratuit =

15H00 - 16H30

LA CUISINE POLYNESIENNE LEGUMES CUITS ET CRUS

14h00 Par Chef Josh dans leur pot de terre, haricots de
Soissons et vinaigre de Reims,,

. NOIX DE S JACQUES DOREES,
15h00 : MASTER CLASS (voir ci-contre) pulpe de céleri et chéme de marrons,

5 . salsifis, écume de pommes vertes.
16h30 : DESOSSER UNE VOLAILLE A CRU

ASTE CHEF CUISINIER
17h15 : LES FARCES MOUSSELINES DE VOLAILLE ([ERRE " 5
CLASS CHATEAU DE FERE

PRIx : 15,00 € PAR PERSONNE

{ [3 - . Animés p2r
) ‘P/Mbﬁfﬂ/b‘&/ W/ - Gratuit

STEPHANIE (MA MAISON EN PAIN D'EPICES) / ELISE (LES GOURMANDISES D'ELISE AND'CO)

14h00: Moy lins & vent !

Lucie / CECILE (SALADE ET KoI)

15h00: grochettes de fruits qui décoiffent & Rochers Coco

INTERFEL (LES FRUITS ET LEGUMES FRAIS)

16h00: atefier surprise a découvrir !




r“ les fruits et _
Q. Iégumes frais
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Interfel

INTERFEL
LES FRUITS ET LEGUMES FRAIS

Créée en 1976, Interfel rassemble et
représente les métiers de I'ensemble de la
filiere fruits et légumes frais, de la
production jusqu’a la distribution.

> Des ateliers autour de la découverte des
fruits et légumes frais pour petits et grands :

ATELIER DEGUSTATION

Samedi 9h00-11h00

Dimanche 15h00-17h00

- Smoothie pomme-poire-banane
- Verrine fraise-tomate au lard fumé

ATELIER DECOUVERTE

Samedi et Dimanche 11h00-15h00
- Canapé de pomme au fromage frais et
aux herbes

- Prune rétie a la Féta

ATELIER DEGUSTATION

Samedi 15h00-17h00

Dimanche 09h00-11h00

- Velouté de potimarron au lait de coco

- Club sandwich champignon de Paris et
jambon de volaille

ATELIER ENFANT
Samedi 11h00 (atelier participatif enfant)
- Brochettes de fruits de saison

Dégus".ez

participez

XTENAIRES

Fromage AOP
Fourme d’Ambert

Linvitation

FOURME D’'AMBERT
SYNDICAT INTERPROFESSIONNEL
DE LA FOURME D’AMBERT

Fromage traditionnel des Monts du Forez
en Auvergne, la Fourme d’Ambert est
aujourd’hui distinguée par une AOC et une
AOP qui la protége par dela nos frontiéres.

> Des ateliers "découverte de la Fourme
d’Ambert" avec dégustation de fromages
de terroirs différents.

‘ i§ “/cgg mﬂe‘lim
SOISSONS

LYCEE DES METIERS LE CORBUSIER
POLE HOTELIER

Le Lycée des Métiers Le Corbusier propose
un enseignement en Hotellerie Restauration
en cursus Bac Pro, Bac Technologique,
MAN et BTS.

> Des ateliers participatifs adultes animés

par Chef Claude, professeur de cuisine.
> Un espace Bar - Snacking animé par les
étudiants du Lycée.



http://www.fourme-ambert.com/fromage-aop/filiere-aop/le-syndicat-interprofessionnel-de-la-fourme-d-ambert/les-missions-du-sifam
http://www.fourme-ambert.com/fromage-aop/filiere-aop/le-syndicat-interprofessionnel-de-la-fourme-d-ambert/les-missions-du-sifam

LES ATELIERS P2

DES COURS DE CUISINE PAR DES PROFESSIONNELS :

SAMEDI 10H30 - CONFITURE MAISON
M. Marens - Confituriére a Crouy

SAMEDI 15H00 - MACARONS & CHOCOLAT
J-F. Féron - Maitre Chocolatier a Soissons

DIMANCHE 10H30 - DESSERT AUX FRUITS DE SAISON
B. Visbecq - Chef pétissier du Chateau de Courcelles

DIMANCHE 15H00 - LES LEGUMES ET LA ST JACQUES
P. Colinet - Chef cuisinier du Chéateau de Fére

Réservation et paiement : Accueil du Salon

RTICIPATIFS

%

Anlme par Chef Claude
Acces libre

ENFANT
——

Animé par les blogueurs
Réservation a l'accueil du Salon

(uniguement pour l'atelier suivant)
Repartez avec votre réalisation

Atelier gratuit

-~
pra

LE MARCHE GOURMAND

LE SAFRAN DE RETZ - Oigny-en-Valois
Safran
Didier Cassemiche - Ferme de Baisemont

ETHIC VALLEY - Vailly-sur-Aisne
Epices du monde
www.ethicvalley.fr

L’ARTISANES THES CAFES - Laon
Torréfacteur - Vente de thés et cafés
www.lartisanesthescafes.fr

AU MOUTON BLEU DES VIVIERS - Chaourse
Confitures, gelées, chutney...
www.aumoutonbleu.fr

BRASSERIE ST RIEUL - Trumilly
Bieres Picardes
www.st-rieul.com

MEBAHIAH APICULTURE - Crépy en Valois
Miel artisanal
Julien Chambeau a Lévignen

LES JARDINS DE MARIE - Crouy
Confitures, gelées, chutney...
www.les-jardins-de-marie.fr

JF FERON CHOCOLATIER - Soissons
Chocolats fins, macarons...
Jean-Francois Féron - Rue de la Buerie

FROMAGERIE DAVID - Soissons
Fromages fermiers, épicerie fine
Gilles David - Rue du Mont Revers

BOULANGERIE DUPONT - Berzy-le-Sec
Pains Bio
Gilles Dupont - Rue Lucien Lernould

LIBRAIRIE INTER LIGNES
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Fromage AOP
Fourme d’Ambert

Linvitation
au voyage des saveurs
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