Pate a tartiner au chocolat et noisette

Ingrédients pour 2 pots :

- 100 gr de chocolat au lait (prendre un trés bon chocolat le résultat n*en sera que meilleur )

- 30 gr de beurre

- 125 gr de noisette en poudre

- 2 briques de 20 cl de créme fraiche

- 1 boite de 400 gr de lait concentré sucré
- 15 gr de maizena

- 1/2 cuilléere a café de sel

Préparation :

Dans une poéle faire dorer légerement la poudre de noisette
Faire fondre le chocolat avec le beurre

Ajouter la creme fraiche et les noisettes

Faire cuire 10 a 15 min a feu doux

Passer le tout au chinois n"hésiter pas a le faire plusieurs fois
Ajouter le lait concentré , la maizena et le sel

Remettre sur le feu pour faire épaissir

Mettre en pot, laisser refroidir !

Merci de votre visite et bonne dégustation !
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