Tartelettes a la verveine et au lemon curd de Babouchka

Voici ce que jai préparé avec le "lemon curd” que Michéle du blog Croquant Fondant Gourmand
ma offert lors de notre trés agréable repas entre "filles"! Je l'ai enfin utilisé pour en faire des
tartelettes toutes simples et délicieusement crémeuse pour le repas "dau revoir et a bientot”
d’Esther du "Temps des cerises”.

Ingrédients
- 200 a 250 ml /femon curd

- 1 péate brisée

Préchauffez le four & 220°C.
Etalez la pate brisée et a l'aide d'un emporte-piéce, co ctionn@
diametre. Déposez-les dans les moules d'une plaque de/24 tart e
Enfournez la plaque dansle milieu du four et faites cuire 5 a 7%1

température a 180°C et laissez

uise@?
issez iédir puis démoulez les tartelettes.

4 cercles de 8 a 10 cm de
s. Piquez-les a la fourchette.
inutes a 220°C. Si la pate leve,

cuire encore 7 a 10 miy
Ré =\

tartelettes.
Dégustez.

Mes suggestions
- Garnissez d'une meringue croustillante.

- Remplacez la pate brisée par une pate sablée.
- Pour la recette du /emon curd, je vous donne le lien : recette de Babouchka!
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