Soupe de fanes de radis, poireaux, chou romanesco et poulet

Le chou romanesco me fera toujours délirer tellement il est beau et presque indéfiniment parfait!!!
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Détaillez le chou romanesco en fleurettes. Faites dorer les oignons et | €
d'olive. Ajoutez le céleri et le chou romanesco. Faites cuire quelques
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