Cuisson du riz de Camargue sans cuiseur!

Nous obtenons du riz Bio de Camargue avec notre contrat d'agneau des Poujol. Voici comment le faire
cuire

Ingrédients ‘%é
- 500 g de riz de Camargue %/\'\\

- 85 ml deau 6"‘%

- 25 g de beurre .‘@0

- 1 pincée de sel

( /
Déposez le riz dans une casserole avec leau et le beurre. A Y ez a ebullition en melangeant
réguliérement pour ne pas que le riz colle au fond de la casserole. fois le point d'ébullition atteint,
réduisez le plus petit des feux au minimum et couvrez pendant 15, minutes. Si vous avez un diffuseur de
chaleur... c'est l'idéal! Eteignez le feu sous le riz et laissez/repose riz pendant au moins 15 minutes. IL
EST IMPORTANT DE NE PAS ENLE ERiE C( UVERCLE JUS U'A LA FIN DE CETTE DERNIERE ETAPE. Une fois

La1ssez le refroidir et faites-le revenir dans ne poéle avec des légumes...
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