Pizza aux fanes de radis, vert de poireaux, oignon et chévre

Une pizza aux fanes de radis et vert de poireaux pour la rubrique La pizz' aux [égumes de la semaine. Yabadabadou...
l'ado a aimé cette pizza verte et sans viande!

Ingrédients

- 1 pate a pizza de 250 a 350 ¢

- Les fanes de 2 belles bottes de radis
- 1 grosse poignée de vert de poireaux
- 1 oignon

- 1 blche de 200 g de chévre

- 100 a 150 g de rapé

- Huile d'olive

- Sel et poivre

tranch e Rincez &‘ vert de poireaux et

Rincez les fanes de radis et hachez-les finement. Epluchez l'oignon
hachez-le.
Dans une poéle anti-adhésive, faites cuire les fanes de radis dan
temps que les fanes s'attendrissent.
Etalez la pate a pizza sur une plaque de cuisson enfarinée. Rép ez l'o
Assaisonnez. Répartissez ensuite les fanes de radis puis la bliche chévr%
Arrosez tres légerement d'un.: fllet d'huile d'olive. Assaisonnez.
Enfournez dans le bas du four ffé 4 230°C pendant au moins 30 mj
plus a la plaque de cuisson. C a-si elle brunie trop r emept? L
] di seca-au chou fleur!

let d@le dolivé. Assaisonnez. Couvrez le

@on tranché puis le vert de poireaux.
anchée. Assaisonnez. Etalez le rapé.

tes ou jusqua ce que la pizza n'accroche
aissez tiédir avant de déguster.

&
2
Mes suggestions \ ’7 N> , X
- Lire l@/rubrique_intitule... La pizz' aux --}‘w la semaine...

- Que faire avec les iges fe
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