Chips de confiture a la pomme, figue, cannelle et vin rouge

Un super accompagnement pour les fromages ou a manger tel quel... ¢a change!!l Et dune
simplicité...

Ingrédients M . Q
- Confiture de votre choix (ici une confiture a la figte, onime, cannelle &t vin rouge)

Mixez la confiture si elle présente des grumeaux. % @ /\\
Etalez-la en une fine couche sur une plaque de cuisson chemisée (papij sulfurlsece% silicone).

Déposez la plaque au four a 100°C (idéalement a chaleu;g?rnant ég‘l endantﬁu moins deux heures

ou le temps que la confiture devienne croustillante et légerement eJ\ ique. sortez la plaque du four,
laissez tiédir et découpez en laniéres. s N

Pour l'occasion, ces chips ont été servies avec un tome breb@ du chevre frais, des pavés de
chevre cendrés et de la gelée de vin rouge épicée. Q@;

Ces chips se conservent plusieurs semaines au frais. &
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Mes suggestions &
- Servez avec du foie gras oud & \\
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