Chutney de tomates vertes, oignons, aromates et épices : version 2010!

Voici ce que j'ai préparé avec 1 kg de tomates vertes de toutes tailles et de toutes variétés!

Ingrédients : 9/
- 1 kg de tomates vertes D

/
- 2 oignons &%Z\

- 250 g de sucre

- 250 ml de vinaigre de vin rouge
- 4 tiges de fenouil (graines)

- 1 c. a thé de graines de céleri

- 1 c. a thé de poivre en grains

- 1 c. a thé de cardamone

- 1 morceau de gingembre

Dans une autre casserole, mé
dissous, ajoutez-le vinaigre au.

st-a-dire qu'ils soi n\/d enus translugfdes
Versez en pots préa blement i (Lire l'arti er intitulé -> Mes méthodes de stérilisation et de
conservation'des con €
/‘\\K/
g J‘\&/j
Mes suggestions :
- Comment réussir ses confitures de fr @ES allégées en sucre?
- Chutney de tomates vertes... de ergm

rtes é I'é Ae d'orange

De la Fourchette aux Papilles Estomaquées... Made by TitAnick
http://www.de-la-fourchette-aux-papilles-estomaquees.fr/article-chutney-de-tomates-vertes-oignons-aromates-et-
epices-version-3-60010222.html
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