e

CJZ&ZZQGHZ{,_"5291L02087€7°

Sress Fack

Artisan of Fxcellence




o

Y

s
-I
¢ R

- :-q',‘ -
. L/ e
::‘:i(

-

f"‘::"‘_}u-
--I..
- -
i -

-
s

-
i =

_.‘ i

Rodolphe Le Meunier

- Meilleur Quvrier de France -

- Meilleur Fromager International 2007 -
Caseus Award 2007




SINCE 1952, 3 generations of “Savoir-Faire”

Rodolphe’s grand-mother make goat’s cheese duiing 3
years in Loire Valley.

Rodolphe’s father refined goat’s cheeses during 25
years and delivery national french market.

Today,
over 400 varieties of Cheese mature in 1300 sellithrc
Rodolphe export his cheeses all over the world:

- retails,

- wholesales,

- restaurants, Hotels

- caterers.

Today,
Rodolphe Le Meunier, Cheese’s Expert:
- Formations, seminars, advisor
- Private events
- Advertising
- Chief Cheese



Rodolphe’s cheese dairy
“ Les Fromages du Moulin”




Rodolphe’s cheese dairy
“ Les Fromages du Moulin”




Rodolphe’s Loire Valley shops

“ Les Fromages du Moulin”
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LOIRE VALLEY MARKET
- Amboise -
- Montoire -
- Chinon -
- Langeais -



Rodolphe’s shop on line
www.fromage-du-moulin.com

Express cheese delivery worlwide service
France/CEE: 24 hrs.
North America : 24 to 48 hrs.
Asia: 48 to 72 hrs.

Les Fromages du Moulin
o '7‘7727‘,(uz Fremage.
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e Nos Fromages

& Tous nos fromages
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1/2 Reblochon 1/2 Ccarré du ¥inage

:: Accés galerie photos

0.25 Kg - Rhines-alpes 0.2 Kg - Mord-Pas de Calais .

:: Acceés blog
Pris : 8:93-€ PROMO : 8.04 € Priz: 6.6 € :: Accés Webcam
Quantité : |1 [ "J [Ajouter au panier] Quantité : [y "} [Ajouter au panier] i Acces skype

" _ MOBPE D'EMPLOI
1/2 coulommiers 172 Maroilles ADC
i . , g 43 MON SUIVI
COMPTE COLIS

MON PANIER




Rodolphe’s Blog
www.fromages-en-jazz.com

Story and reports
Backstage
Events
Recipes
Infos

Rodotphe Le VNeunier

lrrA}n— FromAge

Meilleur Ouvrier de France —= 2007 AWARDS - Meilleur Fromager International

Fromages en Jazz

- PRODUCT -



Rodolphe’s formations,
seminars, advisor

YOB
wn AOC

A CbipHOW TO

- Paris -
- Londres -

- Tokyo -
-Moscou -




Rodolphe’s private events

TOKYO 2008
« FERMIER »

ANNIVERSARY



Rodolphe’s Chief Cheese

- Paris -
- Londres -
- Tokyo -
-Moscou -




Rodolphe’s Prestige Cheese caterer




Rodolphe’s Advertising
Press and video
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Rodolphe’s “Art of Cheese”




Rodolphe’s “Art of Cheese”




Rodolphe’s

“Interviews”

< envue

PORTRAIT

En devenant le
Meilleur Ouvrier de
France début mars,

apres avoir gagné
deux mois plus t6t le
Championnat du
monde des fromagers,
Rodolphe Le Meunier
a fait trés fort. ILest en
effet le seul en France
a avoir remporté ces
deux concours,
extrémement difficiles.

Votre lieu préféré
en Touraine 7

Le chiteau d’Amboise. Ce
mélange de Renaissance
et de chateau-fort moye-
nageux, c'est somptueux.
Et puis j'y ai beaucoup de
souvenirs. Ma mére avait
un magasin tout a coté.

Votre promenade
du week-end ?

Lété, j'adore aller faire du
ski nautigue sur les rives
du Cher. Sinon a Tours, je
me gare toujours trés loin
de l'endroit ol je veux
aller, pour avoir le plaisir
de traverser la ville a pied.

Votre petit plaisir
tourangeau ?

Faire un tour aux Halles,
en oubliant un peu mes
fromages. pour redevenir
un simple client. Choisir
chez les autres commer-
gants les plus belles vian-
des et les plus beaux pois-
sons, me procure un
immense plaisir.

RODOLPHE LE MEUNIER

par Leslie Bedos

A 32 ans, ce petit gars de la Touraine st une star du fromage
« haut de gamme », En le rencontrant il y a guelques semaines,
tout fier de porter devant ses clients sa veste de Mellleur Ouvrier
de France, je panigue un peu en relisant ma liste de guestions.
Ma conversation autour du fromage étant assez limitee, J'al peur
des silences qui pourraient s'installer entre nous. Je n'ose
d'ailleurs pas lul avouer qu'entre le fromage et le dessert, je
choisis toujours le dessert, n'ayant pas de place pour les deux.
Jadore e fromage, mais tout seul, comme un repas a part
entigre, Pourtant mes inquiétudes disparaissent toul de suite.
En effet, comme tous les gens passionnés, Rodolphe Le Meunier
vous embarque en deux secondes dans son UNivers.

Méme i il a eu une vie, avant de décider gu'il travaillerait en
farnille : « J'avals beau avoir une grand-mére qui élevait des
chévres et un pare fromager, je ne me voyais pas du tout trainer
mes guétres de ce coté-1a. Et puis, aprés un bac bio et un
IUT de fechniques du commerce agro-alimentaire, ai changé
d'avis » Et il a eu raison, En s'appuyant sur une structure qui
existait déja et les caves d'affinages installees il y a vingt ans
par son papa, dans une ancienne usine de gants, Rodolphe
a développé ceite entreprise de fagon spectaculaire.

Mais ce qui lui a plu avant tout, c'est la nobissse du produtt farmilial.
Si son pater avait fabriqué des camemberts a la chaine, Il aurait
sans doute fait tout autre chose | « Avec ma seeur, on a racheté
la société de mon pére avec l'envie de s'orenter vers les fromages
gastronomiques. Du fromage de chevre, on est passe trés vite
& plus de 400 références. Nos fromages sont cholsis avec amour
chez d'excellents fournisseurs et ensuite, nous travallons la texture
&t les golts, dans des caves plus ou moins chaudes », Ses sept
caves de la Crobe-en-Touraine, Rodolphe peut vous en parler

des heures. Parce qu'elles
sont immenses at
idéalement placées, dans
cette région gui I'a vu naitre,
pas une seconde il
n'envisage de s'installer
allleurs, Et pourtant,
comme ses produits de
luxe, il bouge beaucoup :
« Pour mentrer maon savoir
faire, je suis toujours
partant, Et @ ma grande
surprise, on trouve des
amateurs de grands
fromages un peu partout
dans le monde, En
quelques heures, je peux
livrer & Shanghal ou satisfaire un Américain qui veut épater ses
amis avec un plateau raffing, Ef tout ga sans risque, car miakyré
les milliers de kilométres, la marchandise reste impeccable, En
plus ¢'est un luxe tout & fait abordable. La Ivraison ne colite
que 30 euros » Entre les particullers, les traiteurs et les grands
restaurants, Rodolphe n'améte pas. Et apparemment, vu la
demande, le sucos est au rendez-vous : « Enfin, j'espere que
mes deux titres vont m'ouviir d'autres ppportunités, Aprés trois
ans de travail achamé pour mes deux concours et dix kilos en
mains sur la balance, {'ai envie de m'amuser, en privilegiant le
e6té créatif de mon métier. J'essaye toujours d'étre inventif et
je déteste imiter les autres ».

Sinon, derrigre le comptoir des « Fromages du moulin » (son
magasin des Halles ol il passe de temps en termps depuis
I'ouverture il v & huit ans ), I suit avec intérét les golts de ses
clients - « Au début, les gens sont assez conventionnels. Et puis,
quand la confiance s'installe, lls finissent par me laisser carte
tianche. .. Et 13, je m'éciate | Car en goGtant de nouvelies choses,
leur relation avec le fromage change radicalement ».

Et puis, comme tous les commergants des Halles, Rodolphe
Le Meaunier attend I'été avee impatisnce : « Ce qui nous rejouit
surtout dans ces travaw de rénovation (NDLR : réalisés en 2006),
c'est 'installation de la climatisation. Onva enfin ne plus etouffer
dés les premiers beaux jours = En attendant, ce rusicien gqui
adore Ie jazz et I'opéra, étouffe surtout sous les compliments :
« Depuls ce matin, pour mon retour sous les Halles, & part
quelques jaloux que mon succés agace, maon joli col tricolore
a fait beaucoup d'heureux. Les gans s'arrétent pour me féliciter.
Aprés tous ces efforts, ¢'est extrémement réconfortant ».

[Dalledrs, pour féter ca bonheur tout neud, Il a déja un peu regrossi.

20 TOURISIPLUSle mag. e magazine oe Iaggiomération - N719 - awil, mal, juin 2007




“Interviews”

Rodolphe’s
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Rodolphe’s

“Interviews”

LES FROMAGES

DU Moy

Champion
du monde...

De quoi en faire un fromage... Déja sacré
champion de France des artisans froma-
gers en 2005 et couronné début mars
Meilleur Ouvrier de France, Rodolphe Le
Meunier a aussi fait triompher le plus
« caséinophile » des pays lors de l'Inter-
national Caseus Award, qui a opposé en
janvier a Lyon douze équipes de froma-
gers européens et américains. Une consé-
cration supréme pour ce Tourangeau
de 31 ans, installé aux halles de Tours
depuis six ans et successeur de son pére,
Etienne, dont il a repris la Fromagerie
du Moulin, a La Croix-en-Touraine, ot
400 m? de caves permettent d'affiner
quelque quatre cents références, les
quarante-six AOC de notre délectable
voie lactée étant toutes représentées.
Véritable artiste de l'affinage, l'artisan
est aussi a l'aise commercialement, son

site Internet pour la vente a l'export lui
permettant de livrer ses merveilles de
Tours a New-York en 24 h et a Shangai
en 48. Sur les marchés de Chinon (le
jeudi), Amboise (le vendredi) et Langeais
(le dimanche), papa, lui, en est resté au
tablier a 'ancienne. b

Le MagGazine DE LA Touraine 102 1 156




Rodolphe’s

“Interviews”

Un Tourangeau roi des fromagers

Fils d"affineur de fromage et petit-fils d'éleveuse de chévres, Rodolphe Le Meunier a hérité de leur passion.

L'une des cing épreuves,
la découpe du parmesan.

odolphe, 31 ans, aime
tous les fromages : cou-
lomniers, brie, sainte-

maure, chévre, cantal ou autres,
pour lui tout est bon. Le froma-
ge, il I'aime tant qu’il a méme
choisi d’y consacrer sa vie...
Apres des études de commerce
aI'TUT de Tours, Rodolphe rep-
rend la boutique familliale de La
Croix-en-Touraine avec sa sceur.
Il y a deux ans, en devenant
champion de France des froma-
gers-crémiers, il gagne un ticket
pour l'international Caseus
Award, le championnat du mon-
de des fromagers qui avait lieu
le 20 janvier dernier 2 Lyon.

Les épreuves se déroulaient en

€quipe mais le co-équipier de
Rodolphe lui a fait faux-bond &
quinze jours de la compétition,
Branle-bas de combat, il faut un
remplagant pour pouvoir concou-
rir. Il le trouve en la personne de
Bernard Mure-Ravaud, un fro-
mager de Grenoble. Faute de
temps pour se rencontrer et pré-
parer le concours, c’est par web-
cam interposées qu’ils « affi-
nent » leur présentation. Un
entrainement visiblement payant.
Au programme: la création
d’une vitrine de trente fromages,
la découpe d'une meule de
Parmiggiano Reggiano unique-
ment 4 I'aide d’un couteau, un
sketch de vente et un test de cul-

ture générale. Mais I'épreuve qui
afaitla différence, c’est la dégus-
tation. Rodolphe a proposé un
mélange audacieux : des allu-
mettes de comté avec une cuille-
re de caviar d’Oscietre, le tout
présenté sur un pétale de rose et
accompagné d’un verre de vin
Jaune.
Le fromager affineur, qui s’est
déja présenté a plusieurs com-
pétitions, ne compte pas §’arré-
ter 1a. Tl se prépare déja pour le
concours du meilleur ouvrier de
France qui débutera le 19 février
prochain. Mais il garde les pieds
sur terre. De sa célébrité, il ne
fait pas un fromage. ..

Annaig HAUTE




Rodolphe Le Meunier

Meilleur Ouvrier de France — World Champion cheesster 2007

Les Fromages du Moulin

4, Avenue du Colonel Jacques Soufflet
FR 37150 - LA CROIX EN TOURAINE
Tél. : + 33(0) 247 303 124
Fax : + 33(0) 247 302 633




