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ANTIPASTI
| Cicchetti di pesce — Entrée traditionnelle de Venise 14€

[baccala mantecato, Sopressa, sarde in saor, polenta e funghi
Chiffonnade de prosciutto Veneto Berico [24 mois d’affinage] 12€

Vol au vent a la fontina et salade de radicchio 10€
Mille-feuille de saumon, fenouil cru et lamelles de pomme 12€

Carpaccio de beeuf et sucrine poélee 10€
La véritable mozzarella in carrozza 9€
Crostini di parma, chevre et figue fraiche 12€

PLATS
Toutes les pates sont faites maison
Tagliolini a I'encre de séche et calamars 16€
Raviolis maison a la bresaola, roquette et tomate cerise 16€
Foie de veau a la vénitienne et sa polenta dorée au four 20€ [formule : +2€]
Lasagnes bolognaises maison 12 €
Risotto aux petits pois et scampi 18€ [formule : +2€]
Pappardelle, radicchio et gorgonzola 12€
Supréme de poulet a la milanese et légumes grillés 14€
Raviolis vegetariens et sauce tomate fraiche 12€

DESSERTS ET FROMAGES
Assiette de fromage [hors formule] 7€
Tiramisu classico 7€
Pannacotta de saison 7€
Concerto vénitien 7€
Sgroppino [sorbet au citron et prosecco] 8€
Café gourmand [hors formule] 7€
Affogato [glace vanille, café serré et tuile de chocolafl 7€

o
TVA comprise — Prix nets service compris

()[} VERT TOUS LES JOURS DE 10H30 A 1SH [17H LE DIMANCHE]
RENSEIGNEMENTS ET RESERVATIONS Teél: 01 422227 77 Fax: 014222 46 44 contact@museemaillol.com
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LES VINS
lau verre  25cl  50cl  Bille]
VINO ROSSO

Valpolicella Ripasso Veneto 2009 — Maurizio Martino 5€ 8€ 14€ 22€

Ciro RoSs0 Calabre 2010 - Tenuta luzzolini 5€ 8€ 15€ 25€

Bardolino Veneto 2011 - Villa Borghetti 6€ 9€ 16€ 28€

Chianti Nippozzano Toscane 2007 - Frescobaldi € 12€ 20€ 32€
VINO BIANCO

Ciro Calabre 2010 - Tenuta luzzolini b€ 8€ 14€ 22€

Soave Veneto 2011 - Le Coste 5€ 09€ 15€ 25€

Pinot grigio Pigmont 2011 — Conte Brandolini 6€E 9€ 16€ 28€
VINO ROSATO

Pinot grigio ramato Veneto 2011 - Il Barco 5€ 8€ 15€ 22€

PROSECCO
Ca’Dei Mori brut Veneto 2011 - De Faveri b€ - — 25€

BOISSONS NON ALCOOLISEES
Coca, coca light, coca zéro 3,50€
Jus de fruits : orange, abricot, multivitamines, pomme 3€
Evian 50cl, San Pellegrino 50c! 3€
Evian 7L, San Pellegrino 7L 5,50€
Chocolat chaud 3,50€

Thé [vert, menthe, verveine ...] 3€

Cappuccino 4€

Cafe 2€
Café double 3€

o
TVA comprise — Prix nets service compris

OUVERT TOUS LES JOURS DE 10H30 A 1SH [17H LE DIMANCHLE]
RENSEIGNEMENTS ET RESERVATIONS Tél : 01 42 22 27 77 Fax: 01 42 22 46 44 contact@museemaillol.com
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