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La sLa séécuritcuritéé alimentaire : alimentaire : 

un sujet prun sujet prééoccupantoccupant

Sur les 250 000 à 750 000 intoxications alimentaires par année 
identifiées en France :

� 70 000 ont fait l'objet d'une consultation aux urgences (113 
pour 100 000 hab.) 

� 15 000 personnes ont été hospitalisées (24 pour 100 000 
hab.)

� 400 personnes en sont mortes (0,65 pour 100 000 hab.).

Source: INVS – Morbidité et mortalité dues aux maladies infectieuses 
d’origine alimentaire en France
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La rLa rèèglementation en traglementation en traççabilitabilitéé

alimentaire alimentaire 

• L’article 18 du règlement 178/2002 définit le terme de 

traçabilité comme étant la « capacité à retracer, à

travers toutes les étapes de la production, de la 

transformation et de la distribution, le cheminement 

d’une denrée alimentaire, d’un aliment pour 

animaux, d’un animal producteur de denrées 

alimentaires ou d’une substance destinée à être 

incorporée dans une denrée alimentaire ou un 

aliment pour animaux. »
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� 39% des consommateurs ne croient pas 

que les fabricants font tous leurs efforts 

lors d’un rappel de produitsl

� 42% des consommateurs achètent

aujourd’hui des marques différentes de 

celles achetées il y a 2 ans parce qu’ils

recherchent des produits plus sûrs pour 

leur santé

� 47% des consommateurs se disent plus 

attentifs à la sécurité alimentaire qu’ils ne 

l’étaient il y a deux ans

Source:  IBM survey of US and UK consumers
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Data Data Data Data DataData

Traceability Network

Transaction & 

Historical Data

…… DD’’ooùù uneune demandedemande pour pour uneune

tratraççabilitabilitéé de bout en boutde bout en bout
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Distribution/

Restaurants

Grossiste/
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One Back One Up

End to end traceabilityEnd to end traceability
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Nortura/MatiqNortura/Matiq et la et la tratraççabilitabilitéé

alimentairealimentaire en en NorvNorvèègege

� Nortura fournit 54 % de la viande vendue aux 

consommateurs Norvégiens et est responsable de 

l’abattage de 73% des animaux de boucherie en 

Norvège.

� En 2006, une contamination par e.coli montre les 

limites des systèmes de traçabilité existants

� Matiq, filiale informatique de Nortura, lance un 

service de traçabilité alimentaire pour Nortura et à

terme pour toute la chaine alimentaire en Norvège.

� Objectif court terme : tracer la viande (poulet, bœuf, 

agneau et porc) depuis l’abattoir et l’usine de 

transformation jusqu’aux magasins

� Objectif moyen/long terme : tracer l’animal depuis sa 

naissance jusqu’à l’assiette du consommateur
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Le Le pilotepilote RFID RFID lanclancéé avec IBMavec IBM

� Pilote de traçabilité utilisant la RFID lancé fin 2008 avec 2 abattoirs, 

un centre de distribution et un supermarché

� Objectifs :

� Faciliter les rappels en cas de contamination d’un lot

� Meilleur suivi des stocks / éviter les ruptures

� Donner des informations sur le comportement du consommateur

� Spécifications :

� Eviter autant que possible la saisie manuelle d’informations
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ProcessusProcessus pour le pour le pilotepilote

� Bacs plastique équipés d’étiquettes RFID EPC Gen2 (Résistantes au 

lavage et au froid), reçoivent les morceaux des bêtes abattues dans les 2 

usines de Tonsberg et Forus

� Lecture sur convoyeur et association avec informations saisies par 

l’employé qui a réalisé la découpe : ferme d’origine, type de viande, âge et 

état de santé de l’animal

� Lecture automatique du bac pendant la transformation, puis au moment de 

l’emballage, de l’expédition de l’usine, de la réception au DC, de l’expédition 

du DC, de la réception au magasin

� Livraison au magasin en principe dans le même bac. Par exception, si 

transfert dans un autre bac, l’opération est enregistrée.
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VotreVotre chainechaine logistiquelogistique vousvous parleparle : capture : capture 

automatiqueautomatique des des éévvèènementsnements de de tratraççabilitabilitéé
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Le Le pouvoirpouvoir de de ll’’informationinformation : IBM : IBM InfosphereInfosphere

Traceability ServerTraceability Server
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VersVers la la tratraççabilitabilitéé de la de la fermeferme àà ll’’assietteassiette
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QuestionsQuestions


