Menu de Noél

Jeudi 15 décembre 2011

M

Cocktail Balthazar

(Vin blanc, limonade et sirop de 3renaaline)

Lassiette d'entrées en trilogie

Terrine de foie gras et compotée d'abricot mirabelle
Tartare de mangue, pomelo, avocat et pousses d'épinard

Bouchée de polenta, abricots secs et magret fumé

Les plats...

Parfait de poulet figue et {oie gras, Jus de porto
Mignon de porc au miel et en croite de noix

Dos de saumeon au coulis d'écrevisses, Riz aux trois saveurs et marrons

Les aarnitures...

Pomme dauphine
Flan croustillant de carotte et potiron

Endives braisées aux agrumes

L'assiette gourmande

Biche de Noél, créme mousseline & la vanille et framboises
Sabayon de fruits exotiques
Mendiants chocolat aux fruits secs et noix de coco

Clémentines
Caté et son chocolat

Verre de vin blanc sec (Domaine Tariguet - La Classic)

Verre de vin rouge (Chateau La Grande Chapelle - Bordeaux)




