Verrines Pomme-Spéculoos

Ingrédients :
Pour 2 verrines

* un reste de compote de pomme
* 4 spéculoos

* 125 g de fromage blanc

* 125 g de mascarpone

* sucre

Préparation :

Ecrasez les spéculoos et mettez 3/4 dans deux verrines. Mélangez le fromage blanc
et le mascarpone, sucrez suivant vos envies. Partagez la moitié sur les gateaux,
couvrez de compote et terminez avec une couche de créme. Décorez avec les
spéculoos restant et servez frais.

Suggestion : Vous pouvez ajouter une cuillere a café de calvados dans votre créme
fromage blanc/mascarpone.
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