
 

 

Spaghetti aux Knacki, façon Carbonara  

 
 
Ingrédients:  
 
* 10 Knacki Original  
* 400 g de spaghetti 
* 150 g de petits pois surgelés 
* 2 œufs 
* 25 cl de crème fraîche 
* parmesan 
* Sel, poivre  
 
 
 
 
Préparation: 
 
Faites cuire les spaghettis et les petits pois dans la même casserole d’eau bouillante. 
Egouttez-les, remettez-les dans la casserole et ajoutez les Knacki coupées en 
rondelles, ainsi que les œufs battus avec la crème fraîche, le sel et le poivre. Faites 
chauffer doucement, jusqu’à épaississement, c’est prêt. 
 
 
 
Source : http://www.herta.be 
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