Soupe de Melon et son Croustillant de Serrano

Préparation : 5 minutes

Ingrédients :
Pour 6 petites verrines

* 2 tranches de jambon de Serrano
*1 melon
* Sel et poivre

Préparation :

Enlevez les pépins du melon et mixez la chair a l’aide du Cook’in. Assaisonnez et
versez dans les verrines.

Faites griller le jambon rapidement a sec dans une poéle, puis coupez-le en
laniéres. Disposez le dans les verrines et servez aussitot.
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