


VIANDE
LIMOUSINE

Viande Limousine

David COIFFARD - Availles-Limouzine (86)

* 1,5 kg de réti

* 1,5 kg de bourguignon

* 1 kg de morceaux a braiser

* 1,5 kg de pot-au-feu

* 1 kg de saucisses de Toulouse pur boeuf

* 3,5 kg : faux-filets, entrecotes,
basse-cotes, rumstecks, steaks

* 1,5 kg de roti

* 2 kg de boeuf a hacher

* 1 kg de saucisses aux herbes
* 1 kg de chipolatas

* 1 kg de merguez

3,5 kg : faux- filets, entrecotes,
basse-cotes, rumstecks, steaks

Colis de 5 Mg RS
Viande con‘diﬁonnée sous vide

Chez Bouchet - 86460 Availles-Limouzine
Tél. : 0549840092

Port. : 06 73 69 06 52 he Champ//
Mail : coiffard.david@neuf.fr Tjsp 459! €
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Moulon de 7475

Florence et Alain BOUTINOT - Availles-Limouzine (86)

MOUTON

Nous sommes éleveurs de moutons dans le sud de la Vienne depuis 1985 .

Nous élevons des brebis de race Charmoise, reconnue depuis trés
longtemps pour sa rusticité, sa conformation et sa saveur de viande.

Nous nourrissons nos animaux uniquement avec |'herbe et les
céréales produites sur la ferme. Les agneaux ont une croissance
lente, ce qui donne a la viande un go(t et une saveur appréciée des
amateurs.

Les béliers sont en permanence avec les brebis ce qui nous permet
d'avoir des agneaux en petite quantité mais toute I'année.

Nos agneaux sont abattus a Confolens, et la découpe est faite par
Philippe RIBADIERE dans son unité de transformation. Nous
vendons nos agneaux sur commande, par demi ou entier, découpé
ou pas.




Moulon de Fays

Florence et Alain BOUTINOT - Availles-Limouzine (86)

MOUTON

COLIS
DE 4 K6

e Une épaule de 1,5 kg
* 1,5 kg de cétes
* 1 kg de saucisses

COLIS
DE 6 KG*

* Un gigot de 2,5 kg
e 2 kg de cotes

* 1 kg de saucisses

UN DEMI AGNEAU : 9-10 kg

UN AGNEAU ENTIER : 20 kg

*Les poids sont approximatifs. Pour les tarifs, nous consulter.

E.A.R.L du Chéne Sourd - Berlanger - 86460 Availles-Limouzine
Tél.: 054948 56 23

Port.:0632318519
Mail : alain.boutinot@orange.fr Le champ /8
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POrC, dvo(m‘( Es

Virginie et Philippe RIBADIERE - Lessac (16)

Installés en plein coeur de la campagne Confolentaise depuis 1991,
nous élevons porcs et volailles de fagon naturelle avec les céréales de
la ferme.

Aprés la phase d’élevage vient celle de la transformation pour ravir
vos papilles. Equipé d’un laboratoire nous préparons toute notre
charcuterie a I'ancienne, sans aucun produit chimique.

Nos spécialités : boudins, andouilles, paté, rillettes, jambons, saucis-
sons... et bien d’autres ont une grande renommeée locale.

PORC
VOLAILLES

Le souvenir du savoir-faire de nos grands-parents nous a été trans-
mis. Vous découvrirez ou redécouvrirez des saveurs oubliées. Rien de
plus agréable que des rillettes coupées au couteau ou bien encore un
jambon de pays ayant au moins un an de séchage ; imaginez aussi un
boudin de campagne sortant de la marmite tout chaud et luisant avec
une bonne tranche de pain de campagne.

Amateurs de toutes ces bonnes victuailles, venez nous retrouver a la
ferme : les lundis, mardis, jeudis aprés-midi et sur rendez-vous le
samedi. Vous aurez le choix de nos produits au détail ou en colis de 5
ou 10 Kg.

Les marchés hebdomadaires :
Ansac-sur-vienne, Availles-Limouzine, Pressac, Brillac, La Couronne,
L Isle-Jourdain.




Porc el volailles

Virginie et Philippe RIBADIERE - Lessac (16)

Un nouveau mode de consommation s'offre a vous en optant pour
I'achat de colis de viande de porc de 5 a 10 kg ou plus, porc entier,
demi ou quart, découpé ou non.

Dans nos colis, vous aurez le plaisir de découvrir une viande aux
PORC saveurs oubliées. Le tout vous sera présenté sous vide pour préserver

VOLAILLES toutes les qualités acquises au fil des mois d'élevage et d'une trans-
formation minutieusement surveillée.

* 2 kg de saucisses S
* 1 kg de grillades - COLIS

* 1,7 kg de boudins noirs ) ¥ VIANDE
* 1 kg de paté PE PORC
* 1 kg derrilleftes

e 2 kg de cotes* sans os ou réti* sans os

Ce colis conditionné sous vide convient pour un repas de 4 personnes.
* présenté sans os pour ne pas percer les poches sous vide.

POULETS et PINTADES
de PLEIN AIR
nourries au grain
(1.5 kg a 2,4 kg)

-s,..'\b'\.\.';té'ﬂ’ PENSEZ A VOS FETES DE FIN I’ANNEE !
P raison | CHAPONS, POULARDES, DINDES

Les poids sont a titre indicatif, ils peuvent varier suivant le poids de carcasse de |'animal.
N'hésitez pas & nous contacter par téléphone ou mail pour tous renseignements supplémentaires.

Le Chiron 16500 Lessac
Tél./Fax:05 4585 3085
Port.:06 08 17 10 09 L C;}a”;f /[e
Mail : philippe.ribadiere@orange.fr TLJ -
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Vin, Pinesu. Cocnac

Vincent et Denis BENOIT - Baignes-Sainte-Radegonde (16)

Au cceur des Charentes

Vincent et Denis BENOIT vous feront partager leur passion de la vigne
et de la distillation qui se transmet de génération en génération.

BENOIT

— Drodeccbocers do ——

cCognac, Pineau &
Vin de Pays Charentais

VIGNOBLES DU SOURDOUR
16360 Baignes - Sainte-Radegonde

Tél : 05 45 78 40 60 - Fax : 05 45 98 69 05
eMail : gaec-du-sourdour@wanadoo.fr



Vin, Pinesu, Cocnac

Vincent et Denis BENOIT - Baignes-Sainte-Radegonde (16)

La production de leur vignoble était hier uniquement consacrée au
Cognac. Aujourd’hui et pour votre plus grand plaisir, ce terroir s’épanouit
en produisant d’excellents Pineau et Vins de Pays.

..’.. i i A ﬁ.lﬁ':

Le vignoble des Vins de Pays

Le vignoble des Vins de Pays est situé sur des coteaux graveleux. Les vins
rouges sont issus de cépage Merlot et Cabernet-Sauvignon, les vins
blancs de cépage Sauvignon et Colombard.

La densité élevée des plantations associée a un rendement maitrisé
permet une sélection qualitative des raisins récoltés a maturité compléte.
Tout le soin apporté a la vinification conduira & |'élaboration de vins
équilibrés et riches en arémes de fruits qui sauront éveiller vos sens.

Le vignoble Pineau-Cognac

Les vignes destinées a la production de Cognac et de Pineau sont
plantées sur les terroirs calcaires des appellations “Petite Champagne“ et
“Bons Bois*.

Le cépage principal, I'ugni-blanc, permet d’élaborer des Cognac d’une
grande typicité. Vous 'apprécierez doublement car il sert de base a la
conception des Pineau Blancs.

Enfin, vous serez séduits par la finesse des arébmes d'un Cognac
d’exception qui est le fruit d'un cépage ancestral : la Folle Blanche.

16360 Baignes-Sainte-Radegonde
Tél.:0545784060-Port.:06 8062 54 32

Mail : gaec-du-sourdour@wanadoo.fr






