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LES CUPCAKES
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Les ingrédients pour 12 cupcakes:
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- 2 œufs  
 
- 125 g de sucre semoule  - 100 g de farine       - 120 g de beurre  mou
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Pour le glaçage :
- 2 blancs d’œufs

- 400g de sucre glace

- colorants alimentaires









- décorations
-1/3 sachet de levure 
 - 1 sachet de sucre vanillé 

(ou une cuillère à soupe de vanille liquide)
Les ustensiles :
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- un fouet 
-  un saladier 

- un verre doseur 

- des caissettes  en papier
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--------------------------------------------------------------------------------------------

- Préchauffer le four à 180°C (th 6)
La base des cupcakes :
- Dans un saladier, mélanger au fouet les œufs, le sucre, la farine, la levure et le beurre.
- Incorporer le sucre vanillé ou la vanille liquide.
- Verser le tout dans des caissettes en papier (remplir au 2/3). 
- Mettre au four pendant 20 min
- Laisser refroidir avant de décorer 

Le glaçage des cupcakes : 

- Mélanger les blancs d’œufs avec le sucre glace. Rajouter le colorant alimentaire.
- Mettre le glaçage sur les cupcakes. Saupoudrer de décorations alimentaires (vermicelles, perles …). Laisser sécher puis déguster.
