LE GATEAU AUX POIRES
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RECETTE du GATEAU AUX POIRES

-1-Mélanger dans un saladier les 3 ŒUFS et le SUCRE

-2-Ajouter le BEURRE fondu et mélanger

-3-Verser la FARINE mélangée avec la LEVURE

-4-Ajouter le LAIT petit à petit en mélangeant

-5-Bien mélanger jusqu’à l’obtention d’une pâte lisse

-6-Verser la préparation dans un moule fariné

-7-Couper les poires en dés et les disposer sur la préparation

-8-Saupoudrer de SUCRE

-9-Mettre au four (thermostat 5) pendant 40 minutes.
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LE SUCRE

le sucre
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LA FARINE

la farine
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UN ŒUF

un œuf
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UNE POIRE

une poire
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LA LEVURE

la levure
	

LE BEURRE

le beurre
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LE LAIT

le lait
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UNE GROSSE CUILLERE

une grosse cuillère
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UN FOUET

un fouet
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UN SALADIER

un saladier




